
授業実践ギャラリー

職能開発科 職業に関する専門教科

家政コース



職能開発科 家政コースの生徒たちで
す。販売の様子は時々お伝えしていま
すが、今回は製造の様子をお伝えしま
す。

3年生の授業でしたが、第一印象は
「職人」！
誰一人喋らない中で、黙々と自分がやる
べきことを確実に行っていました。動き
からも自信が伺えました。



使用する調理用具の洗浄もとても大切な仕事
です。これができないと家政コースは務まり
ません。

計量も正確です。商品である以上、大き
い小さいといった違いがあってはいけま
せん。さりとていつまでもちぎったり
くっつけたりしている訳にもいきません。
〇ｇ多いならこれくらい削る、という感
覚ができているようでした。



生徒たちはそれぞれ「自分の
担当のパン」があります。

それを作れるのは自分だけ、
という自負があります。

家政コースで教えるのはパン
の作り方ではありません。

仕事のルールとマナーを身に
つけ、自分の責任を果たす中
で、自分にしかできないこと
ができる喜びを知る。

このことを大切にしています。
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